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Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhrer Kenwood Kichenmaschine. Mit ihrer
breiten Auswahl an Zubeho6r auf dem neuesten Stand der Technik hat sie den
Namen ,Kichenmaschine® wirklich verdient. Wir hoffen, dass Sie viel Freude an ihr
haben werden.

Robust, zuverlassig, vielseitig. Kenwood.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und Aufkleber.

® FEin beschéadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgriinden
von KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOD-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

e \/or dem Anbringen oder Entfernen von Ruhrelementen/
Aufsatzen, nach Gebrauch und vor dem Reinigen den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-Position ,O“ stellen und
den Netzstecker ziehen.

® Finger von beweglichen Teilen und angebrachten Aufsatzen
fernhalten.

® Die Klchenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen. )

e Niemals ein beschéadigtes Gerat benutzen. Uberprifen
oder reparieren lassen: Siehe Abschnitt ,Kundendienst und
Service".

® Die Klchenmaschine niemals mit dem Kopf in hochgeklappter
Position betreiben.

® Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein Kind
danach greifen konnte.

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

e Niemals einen unzuldssigen Aufsatz oder mehr als einen
Aufsatz gleichzeitig benutzen.

e Niemals die in der Hochstmengen-Tabelle angegebenen
Mengen uberschreiten.

® Bei Verwendung eines Aufsatées die entsprechenden



Sicherheits- und Gebrauchsanweisungen lesen.

Vorsicht beim Anheben dieses Geréts, es ist schwer. Vor dem
Anheben sicherstellen, dass der Maschinenkopf nach unten
geklappt sowie verriegelt ist und Schissel, RUhrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.
Vorsicht beim Entfernen von Ruhrelementen aus der Schissel
— sie kdnnen nach langerem Gebrauch heif3 sein.

Vor Gebrauch der Kichenmaschine sicherstellen, dass das
Kabel komplett aus dem Kabelfach (9 gezogen ist.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen
oder hochklappen, da die Kichenmaschine dadurch ihren
sicheren Stand verlieren kénnte.

Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache betreiben.
Gerate kbnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

UnsachgemaBer Gebrauch |lhres Gerats kann zu Verletzungen
fGhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat
und Netzkabel mussen flr Kinder unzuganglich sein.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes

mit der groBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Das Gerét nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Vor dem Netzanschluss Gegenstande, die dazu bestimmt sind,

mit Lebensmitteln in BerUhrung zu

¢ Sicherstellen, dass die Netzspannung kommen.
mit den Angaben auf der Unterseite des Vor erstmaligem Gebrauch
Geréts Ubereinstimmt.

* Das Gerét entspricht der EG-Verordnung ¢ Di? Teile waschen: siehe ,Pflege und
Nr. 1935/2004 iber Materialien und Reinigung*.
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Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Schliissel

Zubehor-Anschliisse

@ Hochgeschwindigkeits-Anschluss
@ Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
® Ruhrelement-Anschluss

Kiichenmaschine

@ Deckel fir Hochgeschwindigkeits-
Anschluss

® Maschinenkopf

® Maschinenkopf-Hebel

@ Geschwindigkeits- und Pulsregler

Standby-Taste

©® Antriebseinheit

Schiissel

@ Deckel fir Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss

@ Schussel-Beleuchtung

@ Touchpad fiir Schiissel-Beleuchtung

Kabelfach

@ Schisseluntersetzer

K-Haken

@ Schneebesen

Knethaken

Spatel

@ Abdeckung

@) Spritzschutz

Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschtissel @ dient nur
lllustrationszwecken und ist nicht Teil des
Lieferumfangs.

Optionales Zubehor

Zu lhrer Kichenmaschine ist eine Auswahl
von optionalem Zubehdr erhaltlich.
Schauen Sie in der mitgelieferten Zubehor-
Broschure nach oder besuchen Sie www.
kenwoodworld.com — dort finden Sie das
komplette Sortiment sowie Informationen
zum Kauf von Zubehdr, das nicht im
Lieferumfang enthalten ist.

Hinweis: Aufsatze fiir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Der Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Ihrer Kichenmaschine ist zum Anbringen
von Aufsétzen mit Drehanschluss-System
ausgelegt.

Wenn Sie neue Aufséatze fir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
kaufen, sollten Sie deren Kompatibilitat
mit Ihrer Klichenmaschine Uberprifen. Alle
Aufsatze mit Drehanschluss-System sind
durch Produktcodes beginnend mit KAX
gekennzeichnet sowie durch das auf der
Packung abgebildete Dreh-Logo . Far
weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Wenn Sie Aufsétze flr das Steckschlitz-
System besitzen, missen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System lhrer
Maschine anschlieen zu kénnen.

Fur weitere Informationen besuchen Sie
www. kenwoodworld.com/twist.



Die Ruhrelemente und einige ihrer
Einsatzmoglichkeiten

K-Haken

Zur Zubereitung von Kuchen, Platzchen,
Geback, Zuckerguss, Fullungen, Brandteig
und KartoffelpUree.

Knethaken
FUr schwere Teige, wie Hefe- oder
Brotteige.

Schneebesen

FUr Eier, Sahne, Ruhrteig, Biskuitteig
ohne Fett, Baisers, Kasekuchen,
Cremes und Soufflés. Den Schneebesen
nicht fur schwere Mischungen (z. B.
zum Schaumigschlagen von Fett und
Zucker) verwenden — er kdnnte dadurch
beschéadigt werden.

Verwendung lhres
Schiisselzubehoérs

Vor Gebrauch der Kiichenmaschine
sicherstellen, dass das Kabel komplett
aus dem Kabelfach @3 gezogen ist.

1 SchlieBen Sie das Geréat an das Netz an.
Die Standby-Taste () leuchtet auf.
Hinweis: Die Standby-Taste
blinkt und die Kiichenmaschine
funktioniert nicht, wenn der
Maschinenkopf hochgeklappt
oder der Geschwindigkeitsregler
nicht auf die Position ,,0“ gestellt
ist. Vor Betrieb liberpriifen, dass
der Maschinenkopf nach unten
geklappt sowie verriegelt ist
und der Geschwindigkeitsregler
auf ,,0“ steht. Wenn die Anzeige
weiterhin blinkt, ziehen Sie die
Fehlerbehebung zu Rate.
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2 Dricken Sie den Hebel zum Anheben
des Maschinenkopfes nach unten @
und klappen Sie den Maschinenkopf
hoch, bis er einrastet @.

Sicherstellen, dass der
Schiisseluntersetzer @ richtig eingelegt
ist: Das Symbol (K) muss nach oben
zeigen.

3 Setzen Sie die Schiissel auf den Sockel,
drlicken Sie sie nach unten und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn @), so dass sie
fest sitzt.

4 Flhren Sie das gewlinschte Ruhrelement
in den Steckplatz ein. Schieben Sie dann
das Element nach oben @ und drehen
Sie es @, bis es einrastet.

Hinweis: Sollte der K-Haken oder
Schneebesen am Schisselboden
befindliche Zutaten nicht verarbeiten,
siehe den Abschnitt ,Anpassung von
RuUhrelementen®.

5 Klappen Sie den Maschinenkopf
herunter, indem Sie den Maschinenkopf-
Hebel nach unten driicken @, und
achten Sie darauf, dass der Kopf
einrastet @.

6 Starten Sie die Maschine, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler @) zur
gewUlnschten Stufe drehen. Verwenden
Sie die Puls-Position (P), um das Gerat
stoBweise bei Hochstgeschwindigkeit zu
betreiben.

7 Drehen Sie nach Gebrauch den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position ,O“ und ziehen Sie den
Netzstecker.

8 Entfernen Sie das Ruhrelement
aus dem Anschluss, indem Sie es
im Uhrzeigersinn drehen und dann
herausziehen.



Tipps

Um alle Zutaten komplett zu verarbeiten,
die Maschine regelmaBig stoppen

und das Mischgut mit dem Spatel von
den Seiten der Schissel nach unten
schaben.

Eier sollten zum Schlagen am besten
Raumtemperatur haben.

Vor dem Zubereiten von Eischnee
sicherstellen, dass sich keine Spuren von
Fett oder Eigelb an Schneebesen oder
Schussel befinden.

Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten
verwenden (wenn nicht im Rezept
anders angegeben).

Hinweise zu Brotteigen
Wichtig
¢ Niemals die angegebenen

Hochstmengen Uberschreiten — Sie
konnten die Maschine Uberlasten.

¢ \Wenn Sie horen, dass die Maschine

Uberlastet ist: Gerat ausschalten, die
Halfte des Teiges entnehmen und die
halben Mengen separat verarbeiten.

¢ Die Zutaten vermengen sich am besten,

wenn Sie zuerst die Flissigkeit eingeben.

Hefe

Trockenhefe (muss aufbereitet
werden): Warmes Wasser in die
Schussel geben. Hefe und den Zucker
hinzuftigen und 10 Minuten stehen
lassen, bis die Mischung schaumig wird.
Frische Hefe: Zerbréckeln und zum
Mehl geben.

Andere Hefearten: Den Anleitungen
des Herstellers folgen.

Teig in eine eingefettete Plastiktlte
packen oder in eine Schissel geben und
mit einem Geschirrtuch zudecken. An
einem warmen Ort stehen lassen, bis
sich das Volumen verdoppelt hat.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer
Anschlisse sicher, dass keine
Ruhrelemente angebracht oder in der
Schuissel aufbewahrt sind.

Maximale Mengen Chef Chef XL
Mdurbeteig Mehlgewicht 680 g 910 g
Brotteig Mehlgewicht 3509g-1,36kg | 350g-1,6 kg
(fester Hefeteig) Gesamtgewicht 550 g-2,18 kg [550 g - 2,56 kg
Weicher Hefeteig Mehlgewicht 250g-1,3kg | 250 g—-2,6 kg
(mit Butter und Eiern) Gesamtgewicht 480g-2,5kg | 480g-5kg
Ruhrteig Gesamtgewicht 2,72 kg 4,55 kg
(Schaumigschlagen von Fett (mit 9 Eiern) (mit 15 Eiern)
und Zucker)
Eiwei Anzahl 12 16
Gewicht (455 g) (605 g)

* EiergroBe in der Tabelle = mittelgro3 (53 - 63 g)
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Riihrelement Rezept/Verfahren

Empfohlene
Geschwindigkeit

K-Haken Schaumigschlagen von

Mit ,Min“ starten und

Butter/Margarine und Zucker stufenweise auf ,Max“ erhdhen

EinrGhren von Eiern in Kuchenteig |,4" bis ,Max*“

Unterheben von Mehl, Rosinen usw. | ,Unterheben” bis , 1

Schneller Kuchenteig (alles in einem) | Mit ,Min“ starten und

stufenweise auf ,Max"“ erhdhen

Knet- und Platzchenteig — ,Min“ bis ,2“

Einarbeiten von Fett in Mehl

EiweiBglasur ,Min“ bis ,1“

KartoffelpUree Mit ,Min“ starten und

stufenweise auf ,Max* erhdhen

Schneebesen Eiweil3 Stufenweise auf ,Max*

Biskuit ohne Fett erhdhen.

Sahne
Knethaken Hefeteig LMin“ fUr 45 bis 60 Sekunden.

Dann auf ,1“ erhdhen

Erneut auf Stufe ,1“ durchkneten

Verwendung
lhrer Schissel-
Beleuchtung

¢ |hre Klchenmaschine besitzt eine
Schiissel-Beleuchtung @ an der
Unterseite des Maschinenkopfes.

e Zum Ein- und Ausschalten der Schissel-
Beleuchtung leicht auf das Touchpad
driicken ©.

Entfernen und
Anbringen der
Anschlussdeckel

Deckel fiir
Hochgeschwindigkeits-
Anschluss @

1 Entfernen Sie den Deckel, indem Sie den
Griff an der Seite nach oben ziehen.
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2 Bringen Sie den Deckel an, indem Sie
ihn auf den Anschluss setzen und nach
unten drtcken.

Deckel flir
Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss @

1 Entfernen Sie den Deckel, indem Sie
den Giriff an der Unterseite nach auBen
ziehen.

2 Bringen Sie den Deckel an, indem Sie
den Vorsprung oben am Deckel in die
Aussparung am Anschluss stecken
und den Deckel herunterdricken, bis er
einrastet.




Anbringen und
Verwendung des
Spritzschutzes

Zusammenbau

Der Spritzschutz besteht aus zwei
Teilen: der Abdeckung @0 und der
Spritzschutzkomponente ¢)).

Der Spritzschutz kann nur dann an der
Schussel angebracht werden, wenn die
Abdeckung aufgesetzt wurde.

1 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch,
bis er einrastet.

2 Schieben Sie die Abdeckung nach oben
auf die Unterseite des Maschinenkopfes
©, bis sie fest sitzt.

3 Setzen Sie die Schussel auf den Sockel.

4 Klappen Sie den Maschinenkopf nach
unten.

5 Setzen Sie den Spritzschutz auf den
Schusselrand und schieben Sie ihn nach
vorne, bis er komplett einrastet @.

¢ \Wahrend des Ruhrvorgangs kénnen
Zutaten direkt Uber den Fullschacht
hinzugegeben werden.

6 Zum Entfernen des Spritzschutzes
schieben Sie diesen einfach von der
Ruahrschissel weg.

7 Zum Abnehmen der Abdeckung klappen
Sie den Maschinenkopf hoch, bis er
einrastet. Entfernen Sie das Ruhrelement
(wenn vorhanden) und ziehen Sie dann
die Abdeckung von der Unterseite des
Maschinenkopfes nach unten.

Hinweis: Den Spritzschutz nur
anbringen oder abnehmen, wenn der
Maschinenkopf eingerastet ist.

Wir empfehlen, die Abdeckung
regelmaBig vom Maschinenkopf
abzunehmen, um sie zu reinigen.

Anpassung von
Ruhrelementen

K-Haken und Schneebesen

Die Ruhrelemente wurden im Werk auf
die richtige Hohe fur die mitgelieferte
Ruahrschissel eingestellt und sollten
keine weitere Anpassung bendtigen.
Wenn Sie jedoch die Hohe

eines Ruhrelements verandern
mochten, verwenden Sie einen
Schraubenschliissel von geeigneter
Grofe:

MODELL KVC70 = 15 mm
MODELL KVL80 = 19 mm

Folgen Sie dann den untenstehenden
Anleitungen:

1 Ziehen Sie den Netzstecker der
Maschine.

2 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch
und fihren Sie den Schneebesen oder
den K-Haken ein.

3 Klappen Sie den Kopf nach unten.
Wenn Sie den Abstand andern missen,
klappen Sie den Maschinenkopf nach
oben und nehmen Sie das Ruhrelement
ab. Im Idealfall sollte der Schneebesen
oder K-Haken den Boden der Schissel
fast beriihren @.

4 Ldsen Sie die Mutter mit einem
geeigneten Schraubenschlissel
genligend, um die Hoéhe des Schafts
verstellen zu kénnen @. Zum Senken
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
im Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

6 Bringen Sie das Ruhrelement erneut
am Maschinenkopf an und klappen Sie
den Kopf nach unten. (Prifen Sie seine
Position — siehe obige Punkte.)



7 Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig sitzt.
Ziehen Sie daraufhin die Mutter wieder
fest an.

¢ Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschliissel @ dient nur
lllustrationszwecken.

Knethaken

Dieses Ruhrelement wird im Werk
eingestellt und sollte keine Anpassung
bendtigen.

Pflege und
Reinigung

e \Vor dem Reinigen das Gerat immer

ausschalten und den Netzstecker ziehen.

e Beim ersten Gebrauch erscheint
u. U. ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss @).
Dies ist normal — einfach abwischen.

Antriebseinheit und Anschlussdeckel

e Mit einem feuchten Tuch abwischen und
trocknen lassen.

e Niemals Scheuermittel benutzen oder in
Wasser tauchen.

e Uberhéngendes Kabel im Kabelfach (3
hinten in der Antriebseinheit verstauen.

Schiissel

e \Von Hand spUlen und grindlich
abtrocknen oder in die Spllmaschine
geben.

e Die Schussel aus Edelstahl niemals
mit einer DrahtbUrste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen
mit Essig entfernen.

¢ \/on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten,

Ofen, Mikrowellen).

Riihrelemente und Spritzschutz

e \Von Hand spulen und grindlich
abtrocknen oder in die Spllmaschine
geben.

Rezept

Chili-Marinade

300 g kalter Klarer, flssiger Honig (Uber
Nacht gekuhlt)

1 Chili (ganz)

5 ml (1 TL) grobe Erdnussbutter
Gewlrze

1 Alle Zutaten in den Mini-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz geben.

2 Den Aufsatz an der Kiichenmaschine
anbringen und die Zutaten um die Klinge
herum absinken lassen.

3 Impuls-Funktion 4 Sekunden lang
einschalten.

4 Nach Bedarf verwenden.

Kundendienst und
Service

e Sollten Sie irgendwelche Probleme mit
dem Betrieb Ihres Geréts haben, ziehen
Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

¢ Bitte beachten Sie, dass |hr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt
ist — diese erfullt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.



e Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in lhrer Nahe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fur lhr Land.

e Gestaltet und entwickelt von Kenwood

GB.
e Hergestellt in China.

Fehlerbehebung

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmdll
entsorgt werden. Es muss zu einer
oOrtlichen Sammelstelle fir Sondermill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerats vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung
bedingt sind. Zudem ermdoglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat hergestellt wurde, was
erhebliche Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung
an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeréaten ist das Gerat mit dem
Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
gekennzeichnet.

Problem

Ursache

Ldsung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schissel
oder reicht nicht bis zu den
Zutaten unten in der
Schissel.

Ruhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss

angepasst werden.

Die H6he mit einem geeigneten
SchraubenschlUssel anpassen —
siehe Abschnitt ,Anpassung von
Ruhrelementen”.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Ldsung

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz I&sst sich nicht
anbringen.

Uberpriifen, dass lhr
Aufsatz fur das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
erforderlich (Modell KAX)

Aufsatz muss das Drehanschluss-
System KAX besitzen, um

auf den Anschluss zu passen.
Wenn Sie Aufséatze fUr das
Steckschlitz-System besitzen,
mussen Sie den Adapter
KATO02ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System
Ihrer Maschine anschlieBen zu
kénnen.

Fur weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-Anzeige blinkt
beim ersten Einschalten
der Klichenmaschine.

Geschwindigkeitsregler
nicht auf ,0“ gestellt.

Maschinenkopf
hochgeklappt oder nicht
richtig eingerastet.

Uberprtifen und
Geschwindigkeitsregler auf ,0*
stellen.

Uberprifen, dass der
Maschinenkopf heruntergeklappt
und eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs. Standby-Anzeige
blinkt schnell.

Uberlastungs- oder
Uberhitzungssystem
aktiviert. Hochstmengen
wurden Uberschritten.

Ausschalten und auf Blockierung
oder Uberlastung Uberprifen.
Den Geschwindigkeitsregler auf
,O“ stellen und erneut einschalten.
Wenn die Maschine nach wie

vor nicht funktioniert, einige
Zutaten entfernen, um die Last zu
reduzieren, und erneut starten.
Wenn auch dies das Problem
nicht 16st, den Netzstecker ziehen
und die Maschine 15 Minuten
ruhen lassen. Wieder einschalten
und die Geschwindigkeit neu
auswahlen.

Sollte die Maschine danach
immer noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.

Standby-Anzeige leuchtet
nicht, obwohl die Maschine
eingeschaltet ist.

Die eingeschaltete
Kichenmaschine wurde
30 Minuten lang nicht
betrieben und ist in den
Standby-Modus
Ubergegangen.

Zum Zuriicksetzen der Maschine
einmal die Standby-Taste drlicken.
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